
当てはまるSDGsを
選択して挿入

未来社会のあるべきかたち

✦日本の素晴らしいチーズ文化の継承

✦新しい乳製品技術の開発による食文化の発展

✦乳廃棄軽減による食品ロスの削減

ナノ構造の情報を用いた乳のホ

モジナイズ処理によるチーズの

食感制御技術の開発
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